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DEGUSTACAO DE GINS

Por José Osvaldo do Amarante

No més de abril, um grupo seleto
de onze participantes se reuniu no
Empério Frei Caneca para uma degus-
tagdo e avaliagdo de gins nacionais
e internacionais. O painel incluiv 16
rétulos do destilado de origens diversas,
como Inglaterra, Brasil, Portugal, Escé-
cia e ltdlia, para citar s6 alguns paises.

Os exemplares provados mostraram
particularidades bastante distintas umas
das outras. Em alguns deles, o zimbro
prevalecia, noutros era uma outra
caracteristica a mais marcante, poden-
do ser mais floral, citrico, herbal ou
condimentado. Mesmo assim, é possivel
dizer que a degustacdo foi bastante
equilibrada em termos qualitativos, jé
que 9 gins dentre os 16 participantes
obtiveram pelo menos uma primeira
colocagdo.

Como sempre, o Beefeater colocou-

-se muito bem, ficando em 1° posicdo

de acordo com a média de notas.
Outro gim que quase sempre se sai
com destaque é o Tanqueray N° Ten,
que junto com seu primo, o Tanqueray
Malacca, abocanhou, na média, as
segunda e terceiras posigdes. Apesar
de ter ficado apenas na quarta posicdo
(média de avaliagdes), o inédito The
Botanical’s recebeu o maior nimero de
primeiras colocacdes, sendo o preferido
por Cesar Adames, colunista de cerve-
jas e destilados da Revista GOSTO, por
Erwin Weimann, quimico e mestre-
destilador, e por mim.

Dentre a leva de gins brasileiros
langados neste ano, o Beg ficou melhor
colocado, em 8° lugar na média,
tendo um jurado que o escolheu como
melhor. Seguiram-se em 14° o Vitéria
Régia (meu quarto colocado) e em 15°
o Amdzzoni. Mas, segundo todos os
jurados do painel, o gim com caracte-
risticas mais diferentes dos demais foi o
italiano Malfy, bem floral, sobressaindo

RESULTADO

mercado brasileiro

lavanda, que agradou a alguns (como
este redator, que o colocou na 3° posi-
¢do), mas ndo tanto a outros.

PARTICIPANTES

André Novaes Patury - diretor da imporia-
dora Get Trade

Bruno Carvalho - marketing da Pernod-
-Ricard

Cesar Adames - colunista de destilados
da revista Gosto

Domingos Meirelles - sécio no bar Séshots
& Gin Club

Erwin Weimann - quimico e mestre-
-destilaclor

Marcos Frugis - médico e consumidor
Marcos lee - sécio no Bar.

Mério Separovic Rodrigues - empresdrio e
consumidor

Newion Barros - engenheiro e consumidor
Ricardo Barrero - embaixador de marca
da Diageo

José Osvaldo do Amarante - autor do livro

“Os Segredos do Gim”

1° Beefeater (inglés, vol. 47%, Pernod-Ricard)

2° Tanqueray Malacca (escocés, vol. 40%, Diageo*)

3° Tanqueray N° Ten (escocés, vol. 47,3% Diageo)

4° The Botanical’s (inglés, vol. 42,5%, The Botanical’s*)

5° Malfy (italiano, vol. 41%, Torino Distillati)

6° Ish (inglés, vol. 41%, The Poshmaker’s)

7° Hendrick’s (escocés, vol. 44%, William Grant)

8° Beg (brasileiro, vol. 44%, Beg Destilaria)

9° Beefeater Crown Jewel (inglés, vol. 50%, Pernod-Ricard*)
10° Brecon Botanicals (galés, vol. 44%, Penderyn Distillery wal*)
11° Edmundo Alvarinho (portugués, vol. 40%, Edmun do Val*)
12° Akori (espanhol, vol. 42%, Akori*)

13° Friday Chic (portugués, vol. 40%, Caves da Montanha)
14° Vitéria Régia (brasileiro, vol. 44%, Carmosina)

15° Amdzzoni (brasileiro, vol. 42%, Amdzzoni)

16° Adnams (inglés, vol. 40%, Adnams)

(*) Nota: garrafas trazidas do exterior e ainda néo disponiveis no
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