Revolucio em

Vinho tinto mais famoso da itdlia, € originirio da
Toscana Central, entre as cidades de Florenga e Sie-
na, em pleno bergo da renascenga italiana. Recente-
mente, em visita a diversas tegides vinicolas italia-
nas e apds percotrer a Via Chiantiggiana, antiga es-
trada romana ligando Florenga e Siena, posso dizer
que neste trecho deparet com as paisagens mais be-
las ¢ nobrtes do pats. E uma profusio de imponentes
mansdes ¢ simpdticas aldeias, com suas casas de pe-
dras claras, instaladas nos topos das colinas ¢ entre-
meadas de ciprestes, oliveiras e videiras.

Chianti foi dutante muito tempo o vinho “DOC
- Denominazione di Origine Controlata” de mator
drea e volume de produgio da Itdlia, abrangendo sete
sub-regides, agrupadas em dois consércios:
¢ Gallo Nero: Chianti Clissico (drea central € a mais

famosa);

* Putto, Chianti Rufina (ndo confundit com o pro-
dutor Ruffino), Chianti Colli Fiorentini, Chianti
Colli Senest, Chianti Colli Aretini, Chianti Mon-
talbano e Chianu Colline Pisame.

Os tipos disponiveis, segundo a legislacio, sio: “ros-
50", com envelhecimento na adega de no minimo cinco
meses; ‘‘vecchio” com dois anos; “riserva’”’ com trés
anos ¢ geralmente os methores de cada adega.

Este vinho, que disputa com o Porto a primazia
de ser a regido demarcada mais antiga do mundo,
durante cerca de dois e meio séculos, forjou uma pet-
sonalidade prépria, traduzida na época da criagio do
sistema de denominagdes de origem controlada, na
Itdlia, em 1963, pela seguinte formula: Sangiovese
com 50-80%, Canaiolo com 10-30%, as brancas Treb-
biano Toscano ¢ Malvasia del Chianti com 10-30%
e 5% de outras uvas cultivadas na regido. Por essa
época, o vinho disponivel era, a grosso modo, divi-
dido em dois estilos: os engarrafados em “fiaschi”
empalhados, geralmente menos sérios, para serem
bebidos jovens, e os embalados em garrafas borda-
lesas, de melhor qualidade e com estrutura adequa-
da para ser envelhecido.

A partir de 1984, o Chianti foi promovido para
o seleto time - atualmente, constando apenas de seis
privilegiados - dos vinhos “DOCG - Denominazio-
ne di Origine Controllata ¢ Garantita”, quando en-
td0 passou a vigorar a seguinte composicio: Sangio-
vese, a vatiedade de uva mais nobre da regido, com
75-90%, Canatolo com 5-10%, as brancas Trebbia-
no Toscano e Malvasia del Chianti com apenas 5-10%
¢ 10% de outras cepas cultivadas na zona delimitada.

Ja algum tempo antes desta alteragio notava-se
uma tendéncia nesta regido, que, conforme tive a
oportunidade de verificar “in loco”, &, na atualida-
de, a mais dinimica na procura de novos caminhos,
com relagdo a incrementar a qualidade de seus vi-
nhos, principalmente no que diz respeito  diminui-
¢do da quantidade de uvas brancas na formulagio
do Chianti. Para tal, foi criado o Galestro, um “vi-

no da tavola” branco, cujo nome origina-se do tet-.

teno calcireo existente na Toscana Central, elabora-
do basicamente de Trebbiano Toscano e Malvasia del
Chianti, além de outras variedades plantadas na re-
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gido. Desta forma, os vinhos Chianti tornaram-se mais
escuros, complexos e longevos do que os produzidos
anteriormente. A par deste fato, outros fatores tam-
bém foram aprimorados, tais como uma methor se-
legdo clonal da variedade Sangiovese, uma melhor
escolha de micro climas, um menor rendimento pot
drea plantada (traduzido em uma maior concentra-
¢do de odor ¢ sabor), melhores técnicas de vinifica-
¢o e sobretudo de amadurecimento; através de pe-
quenos batris de carvalho novo, aportando desta for-
ma uma maior complexidade ao vinho.

Atualmente, os estilos de vinhos tintos produzi-
dos nesta famosa regido, podem ser agrupados da se-
guinte maneira:

¢ “Vino Novello”: vinhos elaborados pelo método
de fermentagcio através de maceragio carbdnica. Es-
tes vinhos, no estilo de Beaujolais Nouveau, de-
vem ser bebidos bastante jovens. Exemplos: San
Gtocondo, Nuovo Fiore, etc.;

* “Chianti Rosso”: vinhos em sua maioria engasra-
fados em “fiaschi” empalhados, produzidos pelo
processo de “Governo”, que desde 1984 deve ser
declarado obrigatotiamente no rétulo. Este méto-
do consiste na adigio de uvas semi-desitratadas
(através de um estigio em estrados de madeira) e
amassadas a0 vinho novo, provocando uma segunda
fermentagio e resultando num produto ligeiramen-
te frisante, frutado e mais aveludado, permitindo
que o mesmo seja consumido ainda relativamen-
te jovemn;

¢ “Chianti Riserva”: vinhos com predominincia de
uvas Sangiovese, geralmente envelhecidos em gran-

Chianti

pot José Osvaldo A. Amarante

des tonéis de carvalho (método tradicional) e/ou
em pequenos barris de carvalho novo (método mo-
derno). Geralmente estes vinhos estdo entre os me-
thores produtos de cada casa, porém taramente sio
os melhores. S3o vinhos de guarda, para serem be-
bidos, de preferéncia, entre 10-15 anos. Exemplos:
Villa Antinori Riserva, Montesodi, Riserva Duca-
le, etc.;
“Vino da Tavola”: existem duas correntes antagd-
nicas, uma adotando o estilo nativo, tomando co-
mo padrio o Brunello di Montalcino, e produzin-
do vinhos exclusivamente ou majoritariamente de
Sangiovese ¢ um pouco de Canaiolo, com selecio
clonal destas variedades e envelhecimento em pe-
quenos battis de catvalho novo, tendo como exem-
plo os vinhos Le Pergole Torte e II Soldaccio. A ou-
tra corrente se inspira no estilo intemnacional, prio-
rizando a utilizagdo de variedades alienigenas co-
mo a Cabernet Sauvignon, e se apresentando de
duas formas distintas:

 “Predicato di Biturica”: denominagdo semi-oficial,
recém-criada pelos principais produtores, seguin-
do a f6rmula Cabernet (minimo 30%), Sangiove-
se e com até 10% de outras variedades. Exemplos:
Mormoreto, Cabreo, etc.

* “Vino da Tavola”: grupo com total liberdade de
escolha das variedades de uvas a serem emprega-
das na composicio do vinho, tais como Sassicaia
(100% de Carbenet), Solaia (80% de Cabernet e
20% de Sangiovese) ¢ Tignanello (20% de Cat-
benet e 80% de Sangiovese).

Estes vinhos especiais, apesar de estarem classifi-
cados na categoria mais simples da legislagio italia-
na, so normalmente os mais caros ¢ melhores de cada
adega, sendo também vinhos de guarda para serem
bebidos apds 10/15 anos de envelhecimento.

Como conseqiiéncia destes esfor¢os, o vinho tinto
desta regido vem conseguindo se igualar em quali-
dade aos seus grandes rivais do Piemonte, os Baro-
los e os Barbarescos. Fazendo um paralelo com os
grandes vinhos franceses, diria que os tintos tosca-
nos lembram mais os Bordeaux, por possuirem sa-
bor e aroma com certas caractetisticas similares as des-
tes Gltimos, além de serem claborados de misturas
de variedades de uvas, serem sulinos e pertencentes
a propietdrios aristocriticos. J4 os tintos piemonte-
ses podem ser identificados com os Bourgogne, vis-
to seremn vatietais, isto €, oriundos de uma sd varie-
dade de uvas, serem nortistas em relagdo aos tosca-
nos ¢ estarem desenvolvendo ultimamente um sis-
tema de denominacio de vinhedos muito semelhante
a0 desta regido francesa, apesar de possuirem muito
pouco em comum, em termos de sabor € bouquet.

Acredito que apenas no préximo século as tendén-
cias atuais venham a ser consolidadas, fazendo com
que esta famosa regido toscana atinja todo o poten-
cial do qual ela é possuidora.
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